



MENU	INDIVIDUEL	$80


POUR LA TABLE

pain	au	lait


whipped espelette, honey butter


olives	marinées

house marinated olives





pâté	de	campagne

toasted baguette, pickled onions, cornichons, trio of mustards


 OU


salade	verte

 bibb lettuce, fine herbs, pickled shallot, 


tarragon dijon vinaigrette

OU


vichyssoise

 leeks, onions, potatoes, herbs





poulet	rôti

half roast chicken, truffle honey, herbes de provence, 

cipollini onions, chicken jus  

OU


truite	meunière

beurre noisette, almonds, capers, parsley, lemon,


 haricots verts

OU


       bœuf bourguignon 

mushroom, onion, carrot,  red wine


OU


risotto de saison 

carnarolli rice, butter, white wine, shallots, grana padano


crème	brûlée

vanilla bean custard, berries 


OU

mousse	au	 chocolat	 au	 grand	marnier

grand marnier-infused chocolate mousse, chantilly



	pain au lait
	olives marinées
	pâté de campagne
	salade verte
	poulet rôti
	truite meunière
	mousse au chocolat au grand marnier

