
 

     


MENU INDIVIDUEL $100 

POUR LA TABLE

pain	au	lait	


whipped	espelette,	honey	butter


olives	marinées	

house marinated olives 


tartare	de	bœuf	

truffle aioli, cornichons, chive, shallot, egg yolk, dijon, 

toasted baguette 
OU


salade	verte	

bibb lettuce, fine herbs, pickled shallot, 


tarragon dijon vinaigrette 

OU


tarte	aux	poires	pochées	et	au	chèvre	

red wine poached pears, frisée, candid pistachios, 


puff pastry, goat cheese cream 


steak	frites	

10oz new york striploin, café de paris butter 


OU

truite	meunière	


beurre noisette, almonds, capers, parsley, lemon, 

haricots verts 


OU

risotto	de	saison	


carnarolli rice, butter, white wine, shallots, grana padano 

OU


coq	au	vin	

red wine braised chicken leg, carrots, mushrooms, 


onions, pommes purée 




crème	brûlée	

vanilla bean custard, berries 


OU

mousse	au	chocolat	au	grand	marnier


grand marnier-infused chocolate mousse, chantilly 
	 



	pain au lait
	olives marinées
	tartare de bœuf
	salade verte
	tarte aux poires pochées et au chèvre
	steak frites
	truite meunière

	risotto de saison
	coq au vin
	crème brûlée

